>
Arbetsmarknadsutbildning

Kock och servering "\

Utbildningen ger dig kunskaper och den praktiska f6rméga
for att ernalla arbete inom restaurang- och livsmedelsbrans

Studieupplagg
Utbildningstiden bestams individuellt, dels utifran din utbildnings-
erfarenhetsbakgrund och dels vilken kompetensniva som kravs for
anstallningsbar.

Utbildningen &r modulindelad och motsvarar karaktarsamnena inom
restaurang- och livsmedelsprogrammets yrkesinriktningar kock och servitor.
| utbildningen ingér teoretiska moment och praktiska évningar forlagda

till utbildningsmiljo samt studiebesdk pa olika branschforetag. Du far ocksa
utbilda dig inom milj6 och jamstalldhet.

Utbildningen bedrivs pa heltid och ska omfatta 40 timmar/vecka. qﬁ
Efter avslutad utbildning erhaller du ett intyg for att styrka sina kunskaper.

Arbetsplatsforlagt larande

P4 utbildningen &r du ute pa Arbetsplatsforlagt larande (APL) under 1-8 veckor.
Viansvarar for att ordna ett arbetsplatsforlagt Idrande pa ett eller flera bransch-
foretag under utbildningstiden. P4 APL-platsen utses en handledare som blir insatt
i din utbildningsplan. Vi kommer I6pande att folja upp dig under hela din APL-tid.

Du kommer att genomgé de halsokontroller och eventuella prover som krévs for
livsmedelshantering eller enligt bestammelser for branschen.
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I Utbildningen genomférs pa uppdrag
' av Arbetsformedlingen.
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Kursinnehall

Inriktning Servering
Rikttid 52 veckor

Inriktning Kock
Rikttid 45 veckor

+ Foljande kurser ingar:

« Hygien

« Livsmedel- och naringskunskap 1

« Branschkunskap inom restaurang och
livsmedel

« Service och bemotande 1

« Matochdryckikombination

« Matlagning 1

Servering 1

«  Drycker

« Drycker och ansvarsfull alkoholservering
« Arrangemang

« Matsalshantverk

« Servering 2

« Service och bemotande 2

« Frukost och buffeservering

Foljande kurser ingéar:

« Hygien

« Livsmedels- och naringskunskap

« Branschkunskap inom restaurang och
livsmedel

« Service och bemotande 1

« Matochdryckikombination

« Matlagning1

+  Matlagning 2

« Matlagning 3

- Matlagning 4

« Specialkoster

Efter genomgangen utbildning kan du
arbeta som kock inom restaurang, storkok
och butiker.

Efter genomgangen utbildning kan du
arbeta med servering eller i bar.

AnsoOkan och mer information

Ar du inskriven p& Arbetsférmedlingen och intresserad av utbildningen?

Skicka intresseanmalan for ett studiebesok via var hemsida kunskapscompaniet.se s
aterkom vi till dig med mer informaition.

Utbildningen bedrivs i vara lokaler pa Lasarettsvagen 9 i Trollhattan.

Kontaktperson
Robert Lagerstrom, 079-006 02 66, robert.lagerstrom@kunskapscompaniet.se

@ www.kunskapscompaniet.se  £) facebook.com/kunskapscompaniet



